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FRANCA
ENSALDA DE QUESO DE
ENSALADA DE REMOLACHA ENSALADA DE VERDE CON
CABRA Y CEBOLLA ENSALDA DE COUS COUS
CON ATUN Y CEBOLLA
4 CARAMELIZADA QUESOVRERA
@® remvaoezananora @ COLKECR)IFEQ(;AJO ® CREMA DE VERDURAS ® BROCOALIL%OA':;:TATAS ® ENSALADA DEL DIA
o ESPAGUETIS A LA LASANA CON BECHAMEL DE ARROZ POLLO Y ® 5
oEEE @ LeNTEJAS CON CHORIZO . gl RS PIZZA DEL CHEF J
.-
VENTRESCA DE ATUN AL ® SEE;S;(EJNDTEECCECS{S %
POLLO EMPANDAO
HORNO CLIOMNOcl\IEBOLLAY SOLOMILLO DE CERDO PARMIENIER M Cke @ GuLAS DE TERNERA o
. BRAVA
® VENTRESCA DE MERLUZA FILETE DE ROSADA A LA e e A o
® POLLO A LA PLANCHA A PLANCHA ® PALOMETA A LA PLANCHA ® PLANCHA CON AJO Y it
PEREJIL
TARTARA PIMIENTA VERDE NS ALLI OLLI TARTARA
L e PATATAS CHIP TOMATE AL HORNO PURE DE PATATAS ENSALADA
PATATAS AL CALIU CALABACIN AL HORNO PATATAS AN S ENSALADA PATATAS
_ YOGUR CON
MANZANA AL HORNO ARROZ CON LECHE R gf ACNHC%COLATE MERMELADA DE POSTRE DEL DIA
- \l\ﬁfLOCOTON
3 Primeros platos Segundo platos ‘&’m —~
t @ 150 - 250 kcal @ 200 - 350 kcal
251 - 400 keal 351 - 500 keal Horario del restaurante: De 12:30 h a 15:10h
@ 501 - 700 keal \ "
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@ 401-550 kcal
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